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TUPU EDICION LIMITADA
ANO 2023

VARIEDAD
Syrah, Cabernet Sauvignon, Malbec

UBICACION
Lolol (Sector La Hacienda)

SUELO
Aluvial, coluvio-aluvial y granitico.
Franco arcilloso - Franco

MATERIAL VEGETAL
Cabernet Sauvignon clon 300 sobre 110 R,
Malbec y Syrah, seleccion masal

COSECHA
Del 7 de abril al 1 de mayo. Manual, temprano
en la manana, en bins de 400Kgs.

MESOCLIMA

Cabernet Sauvignon viene de la zona baja
del Huaico siendo una zona ligeramente
ventosa y con menor salto térmico, Malbec
del sector Huaico en el plano y el Syrah del
sector Peral.

GUARDA
12 meses en roble francés

GRADO ALCOHOLICO
14°

TAPON
Corcho natural

CONSERVACION
10 anos

MARIDAJE

Por la complejidad que aporta cada variedad en este gran vino y lo elegante que puede ser en boca lo podriamos
acompanar con un seco de codero y lomo vetado acompanado de salsa de champinones y vegetales.

NOTAS DE CATA
Fase visual: Intenso rojo rubi.

Fase olfativa: Este vino destaca por su complejidad y elegancia en nariz: ciruela, mora, notas Idcticas, especiadas,
avellana, chocolate, tabaco de pipa y tostados.

Fase gustativa: En boca tiene una buena entrada, golosa, de buena acidez, estructura y cuerpo; la retronasal es
compleja (frutos rojos frescos y secos, fondo especiado) y el final, elegante.
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SANTACRUZ.

COLCHAGUA - CHILE
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VALLE
Colchagua - Costero

CLIMA
Mediterrdneo templado

ANO DE PLANTACION
1997 y 2005

SISTEMA DE CONDUCCION
Espaldera

RENDIMIENTO
7.000 kg/Ha. 2 kg/planta

VINIFICACION

Seleccion manual previo y posterior al
despalillado, con mesa vibradora.

Maceracion en frio de 3 dias. Fermentacion
alcohdlica en estanques de acero inoxidable
de 65 HL, a una temperatura controlada entre
26 y 28°C, durante 2 semanas. Fermentacion

Mmaloldctica en barricas.

MEZCLA

Syrah 38 %, Cabernet Sauvignon 31%
y Malbec 31%

PH 3,64

BOTELLA
Borgona P45

PRODUCCION
6.300 botellas de 750 cc

- COLCHAGUA, COSTA
TEMPERATURA DE SERVICIO
14° a 16°C



